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PROGRAMA DE FORMACION PARA PROFESIONAIS
DO TURISMO DA COSTA DA MORTE

MELLORA DA COMPETITIVIDADE DA HOSTALERIA E
EMPRESAS TURISTICAS DE COSTA DA MORTE EN

GASTRONOMIA LOCAL

- Mellorar as capacidades do sector hostaleiro e de restauraciéon en canto
ao desefo estratéxico da sUa oferta gastronémica.

- Mellorar as capacidades do sector en canto a estratexias de marketing e
diferenciacion.

- Mellorar o emprego de produtos locais na hostaleria de Costa da Morte:
pinchos con produtos locais, sinxelos, econdmicos e innovadores.

- Mellorar as capacidades das pequenas empresas de aloxamento regrado
con servizo de almorzos/comidas/ceas, con base de produtos locais e
presentacions innovadoras.

- Traballadores do sector hostaleiro e de restauracion de Costa da Morte.
- Traballadores do sector hoteleiro e extrahoteleiro regrado con servizos de
comidas e ceas.

20

5 outubro

Daniel Oca. Acerta Formacion
Tfno. 98110 60 60
Mail: acertaformacion@gmail.com

LUGARES:

Lugares de celebracién:

En Carballo:
FORUM CARBALLO
Pza. Bombeiros, s/n
(A Milagrosa) - 15100
Carballo

En Cee:

Sesidn teodrica:

ACERTA FORMACION
Calle Raices de abaixo, 6,
bajo, 15270 Cee.

Sesién practica:
Asociacion ASPADEX
Camino Vilar Toba, 125,
15270 Cee

COSTA DA MORTE

Asociacién de Turismo CMAT

DA CORUNA

vy
a Deputacion
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DO TURISMO DA COSTA DA MORTE

MELLORA DA COMPETITIVIDADE DA HOSTALERIA E
EMPRESAS TURISTICAS DE COSTA DA MORTE EN
GASTRONOMIA LOCAL

Desefio xeral da oferta
gastronémica: estilo e
tendencias.

ACERTA FORMACION
De 17:.00 -19:00

Desefo da oferta
Escandallo e

OUTUBRO 2018

Desefo xeral da oferta
gastrondémica : estilo e
tendencias

FORUM Carballo

De 17:.00 -19:00

Desefo da oferta
Escandallo e aproveita-

aproveitamento dos recursos mento dos recursos

(Practica 1)
FORUM Carballo
De 17:00 -19:30
(taller de cocifa)

Sesidns practicas cofece-
mento do produto (Practica

2) Peixe.
Asociacion ASPADEX
De 18:00 - 20:30

Carne FORUM Carballo

De 17:30-20:00
(taller de cocifa)

(Practical)
Asociacion ASPADEX
De 17:00 - 19:30

Sesidns practicas
conecemento do produto
(Practica 3) Carne.
Asociacion ASPADEX

De 18:00 - 20:30

Peixe FORUM Carballo
(taller de cocifa)

Desefio da oferta:
Desefio da Carta
ACERTA FORMACION
De 17:00 - 19:00

Desefio da oferta

O territorio como valor
engadido: tradicion,
modernidade e o valor do
microlocal

FORUM Carballo

De 17:00 - 19:00 (aula)

De 17:30 - 20:00 (taller de cocifa)

Desefo da oferta:
Desefio da Carta
FORUM Carballo
De 17:00 -19:00

Desefio da oferta:

O territorio como valor
engadido:

tradiciéon, modernidade e o
valor do microlocal
Asociacion ASPADEX

De 17:.00 - 19:00

COSTA DA MORTE

Asociacién de Turismo CMAT

Deputacion
DA CORUNA



‘ Proyecto Gastronomia.qxp_Magquetacion 1 1/9/18 8:43 Pagina 3

o

PROGRAMA DE FORMACION PARA PROFESIONAIS
DO TURISMO DA COSTA DA MORTE

MELLORA DA COMPETITIVIDADE DA HOSTALERIA E
EMPRESAS TURISTICAS DE COSTA DA MORTE EN
GASTRONOMIA LOCAL

Técnicas de diferenciacién e
marketing na hostaleria I.
FORUM Carballo

De 17:00 - 19:00 (aula)

Coiecemento do produto - Cocifa
innovadora KM O - (Practica 4)
Pinchos con produtos locais
Asociacion ASPADEX

De, 18:00 - 20:30.

Outros produtos: algas, cogumelos e
herbas do litoral

FORUM Carballo

De 17:30 — 20:00. (taller de cocifia)

Sesién tedrica Cocifa innovadora de
quilémetro cero na hostaleria
ACERTA FORMACION

De 17:00 -19:30

A cocifa local nos establecementos
de aloxamento regrado desefio de
pratos sinxelos con produtos locais
FORUM Carballo

De 17:00 -19:30

Cocifa local, desefio de pratos sinxe-
los - (Practica 6)

ASOCIACION ASPADEX

De 18:00 - 20:30

NOVEMBRO 2018

Técnicas de diferenciaciéon e
marketing na hostaleria Il.
FORUM Carballo.

De 17:00 —19:00 (aula)

Cofiecemento do produto -

Cocifia innovadora KM O - (Practica 5)
Outros produtos: algas, cogumelos e
herbas do litoral

Asociacion ASPADEX

De 18:00 - 20:30.

Pinchos con produtos locais

FORUM Carballo

De 17:30 - 20:00. (taller de cocifia)

Sesién tedrica Cocifa innovadora de
quilémetro cero na hostaleria
ACERTA FORMACION

De 17.00 -19:30

A cocifa local nos establecementos de
aloxamento regrado: desefio de pratos
sinxelos con produtos locais

ACERTA FORMACION

De 17:00 -19:30

Cocifa local, desefio de pratos sinxelos
(Practica 6)

FORUM Carballo (taller de cocifia)

De 17:00 -19:30

Técnicas de diferenciacién e
marketing na hostaleria I.
ACERTA FORMACION

De 17:00 -19:00

Técnicas de diferenciacién e
marketing na hostaleria Il.
ACERTA FORMACION

De 17:00 -19:00

COSTA DA MORTE

Asociacién de Turismo CMAT

v

Deputacion
DA CORUNA



